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AL DAL 16 GENNAIO
O “SHOW FOOD”
PIR 4 ARTISTI

JENNYDOGLIANI
1cibo & fonte di vita, nutre corpo e spirito e
garantisce equilibrio all’ecosistema natu-
rale. Uno sguardo etico e poetico sulla pro-
duzione e il consumo di cibo, dopo le gran-
di abbuffate natalizie, emerge nella rasse-
gna «Show Food», al PAV-Parco
in via Giordano Bruno 31, dal 16
gennaio (inaugurazione ore 18) al 2 mar-
M. zo (ven. 15-18, sab-dom 12-19, gruppi mar-
ven 10-17 su prenotazione, tel. 011/3182235). L’'appunta-
mento da il via all’attivita espositiva 2014 del museo,
sotto la direzione artistica di Piero Gilardi. Ispirata al-
la filosofia di Slow Food, Passociazione fondata da Car-
lo Petrini nel 1986, 1a mostra presentai progetti di4 ar-
tisti, che si pongono in relazione con antiche tradizioni

e culture locali, trasformando vari alimenti in materia-

li scultorei o in oggetti carichi di storie da raccontare.
Fin dalla sua comparsa sulla Terra, per esempio, I'uo-
mo si & mosso sulla superficie del pianeta alla ricerca
di cibo e ne ha studiato climi e stagioni per governarne
i frutti, dando luogo a flussi migratori tema di «Noma-
di», ur’installazione interattiva multimediale compo-
sta da 50 video realizzati da Officine Sintetiche Lab
2013, con la supervisione di Ali Zaidi e la collaborazio-
ne di 40 studenti dei corsi di laurea in Dams e Ingegne-
ria del Cinema e dei Mezzi di Comunicazione di Torino.
Fil rouge che lega tanti contributi e tante storie & un
terzetto d’ingredienti: 'orzo, il grano e il caffe, tra i pin
antichi e diffusi nelle popolazioni di tutto il mondo. Piu
rari, invece, gli ingredienti cui guarda Brigitte de Ma-
lau, che attraverso la performance «La table de Circé»
trasforma il in un giardino in cui coltivare erbe
preziose, per insaporire ricette tratte dalla mitologia.
Collocati in un limbo tra il surreale e il fantastico sono
invece ivideo e le installazioni di Michel Blazy, che uti-
lizza scarti ¢ materie commestibili per generare scul-
ture attraverso cui sfamare uomini e piccoli animali,
facendo dell’arte il nutrimento del’anima. A riportarci
bruscamente alla realtd, infine, @ Norma Jeane, con il

@ Nomadi,
Maria Teresa
Sarti. Sopra:
Norma Jeane,
Methodology
of squandering;
sotto: Michel
Blazy, Le chien
etla souris

video «25/Metodology of squandering», dedicato allo
spreco di beni alimentari. Tratto da un workshop realiz-
zato nel 2012 con lo chef Luca Fogato, il lavoro s’ispira al-
la pratica del Potlatch, una cerimonia tribale in cui si di-
lapidano alimenti preziosi e in eccesso per dimostrare il
proprio potere. Una tradizione che la societa del benes-
sere sembra avere fatto propria, gettando in discarica
tonnellate di cibo a dispetto d’intere popolazioni che an-
cora muoiono di fame.
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L’esposizione con la
direzione artistica di
Piero Gilardi,
da il via a Commons
Art, la programmazione
artistica targata 2014
che vede ’arte come
bene comune,
esattamente al pari del-
le risorse naturali
(acqua, aria, ecc.)

Con “Show Food” il cibo e protagonista al Pav

Al Pav, in via Giordano Bruno 31,
giovedi 16 gennaio, alle ore 18 si
inaugurera la collettiva Show
Food. La mostra-laboratorio, a
cura di Orietta Brombin, propo-
ne una moltitudine di sguardi sul
cibo, inteso sia come bene prima-
rio, sia come straordinario veicolo
di relazione, scambio e conoscen-
za, elemento che non svanisce,
ma si trasforma e ci trasforma.
L'esposizione con la direzione
artistica di Piero Gilardi, da il via
a Commons Art, la programma-
zione artistica targata 2014 che
vede |'arte come bene comune,
esattamente al pari delle risorse
naturali (acqua, aria, ecc.). Il PAV,
con le sue opere, continua a rap-
presentare e costituire un possi-
bile palcoscenico del mondo, sug-
gerendo narrazioni, visioni criti-
che e alternative praticabili per
fronteggiare le crisi.
L'installazione interattiva Nomadi
realizzata dalla piattaforma Offici-
ne Sintetiche Lab 2013, con la
direzione di Ali
Zaidi (1963, In-
dia, Pakistan, UK)
sviluppa il tema
della migrazione:
racconta, in un
percorso audio-
visuale fatto da
pill di 50 docu-
menti video, le
storie di tre ingre-
dienti comuni per
la maggior parte
della popolazione mondiale: il
riso, il grano e il caffé.

Con La table de Circé (2013),
Brigitte de Malau (France, 1954)
offre, attraverso la performance
realizzata in occasione
dell'inaugurazione della mostra
Internaturalita, la visione del PAV
quale territorio ideale per la rac-
colta delle erbe e la sperimenta-
zione concreta di ricette prove-
nienti dalla storia pil antica e dal
mito. Su un piano critico, il docu-
mento video del Workshop_25/
Methodology of squandering
(Metodologja dello sperpero),

Fassino solidale con I’on. Esposito

"La pericolosa insistenza con cui I'Onorevole Stefano Esposito viene
preso di mira da atti di minaccia non € tollerabile. Mi auguro che le
indagini portino a scoprire i responsabili al pill presto, per la sua incolu-
mita e per la prevalenza delle regioni del dialogo".

Lo ha dichiarato il Sindaco Piero Fassino nell'apprendere la notizia
delle bottiglie incendiarie rinvenute davanti a casa del senatore del
Partito Democratico Stefano Esposito.

condotto nell'aprile 2012 da Nor-
ma Jeane (1962, USA) in collabo-
razione con lo chef Luca Fogato,
offre un esercizio sul desiderio, sul
cibo come medium in arte e sul
Potlatch, cerimonia tribale in cui
vengono ostentate pratiche del
dono e della dissipazione dei beni,
considerate generatrici di prestigio
sociale. Di Michel Blazy (1966,
Principauté de Monaco, France)
sono le due opere video. In Le
chien et la souris (2005) un picco-
lo topo domestico si ciba di una
scultura organica all'interno dello
studio parigino dell'artista; in The

Party (2009), dei granchi, lucertole
e uccelli della Martinica sono os-
servati mentre conquistano e con-
sumano il junk food offerto loro
dall'artista. Sempre Blazy, che con
Self Bar riflette sull'impiego di ma-
teriali commestibili e sugli scarti
che siamo soliti generare, &
I'ispiratore del video I'm making
art (food), realizzato e condotto
dalle Attivita Educative e Formati-
ve del PAV in occasione del
workshop pubblico di cui € docu-
mentata la costruzione della
vanitas collettiva.

Luisa Cicero
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CIBO DELL'ARTE AL PARCO ARTE VIVENTE

TORING - Da domani al 2 marzo presso il BAV - Museo
d’arte Vivente (via Giordano Bruno 31) approda “Slow
Jood”, una mostra curiosa e originale che vede quattro
artisti realizzare le loro opere con materiali legati ad an-
tiche tradizioni. Protagonisti, alcuni tra gli alimenti pit
antichi: grano, orzo e caffe, trasfomati, riletti e interpre-
tati con diversi linguaggi artistici, anche con attenzione
allo spreco alimentare.

Il tutto presentato in video e installazioni varie.
Informazioni allo 011/31.82.285.
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ALV,

Riso, grano e catfe
Sguardi sul cibo
per “Show food”

Videoin cui si raccontano storie di riso, di grano,
di caffé, elementi base dell’alimentazione mon-
diale, immagini di lucertole e uccelli della Mar-
tinica che mangiano junk food offerto loro dalle
mani di uomo, riprese di un topolino colto
nell’atto di cibarsi di una scultura organica in un
atelier parigino. Sono “sguardi sul cibo” di artisti
che hanno tradotto nel linguaggio delle arti visi-
ve il tema scelto per ’'Expo 2015. Si intitola
“Show Food” la mostra laboratorio curata da
Orietta Brombin
che si inaugura
oggi al Parco di
Arte Vivente di via
Giordano Bruno,
primo evento del-
la programmazio-
ne artistica 2014
denominata
“Commons Art.Le
odierne esperien-
ze relazionali del-
la bioarte” e diret-
ta da Piero Gilardi.
Le opere di Michel Blazy, Brigitte de Malau,
Norma Jeane, che si avvale della collaborazione
dello chef Luca Fogato, e di Officine Sintetiche
compongono cosi una collettiva che pone al
centro della ricerca artistica il cibo inteso come
“veicolo di relazione, scambio e conoscenza,
come elemento che non svanisce, ma che si
trasforma e ci trasforma”.

Accompagna I’esposizione il laboratorio “Fame
di cosa”, un workshop in progress proposto
dalle Attivita Educative e Formative del GEW per
realizzare una tavola verticale che verra appa-
recchiata durante la mostra. La rassegna, che
aprira al pubblico domani, rimarra allestita fino
al 2 marzo prossimo. Linaugurazione & per le
ore 18.

[l.mo.]

NOVITA AL CINEMA
Lo sguardo di Carrie sfida
i

fel fiim torma in It uisciz ar
”

chonacaOE:
A CASA

ELL'ORG/

Ritaglio stampa

ad uso esclusivo del destinatario, non

riproducibile.

Pav

www.ecostampa.it

093888



Quotidiano

la Repubblica ...

Data
Pagina

Foglio

16-01-2014
15
1

Il cibo va in scena
e diventa dialogo
fra culture diverse

OLGA GAMBARI

ARLARE di cibo & insieme fa-
P cileedifficile. Euntemasfrut-
tato, eppure rimane spesso
un terreno poco battuto nelle sue
valenze concettuali e poetiche, ol-
tre che sociali. La mostra «Show
Food», che apre alle 18 alPayj a cu-
radi Orietta Brombin, prova a usa-
re il cibo come piattaforma di dia-
logo e incontro, attraverso 'opera
diquattroartisti. Riso, grano e caffe
sono letre materie prime universa-
li raccontate da decine di video in
«Nomadi» della piattaforma Offici-
neSinteticheLab2013.Unaperfor-
mance che sperimenta antiche ri-
cette, tra mito e magia, & al centro
del progetto «La table de Circé» di
Brigitte deMalau. Diventa un eser-
cizio sul desiderio e il cibo, invece,
il video del workshop «25/Metho-
dology of squandering» (Metodo-
logia dello sperpero), condotto da
Norma Jeane con lo chef Luca Fo-
gato.SonodiMichelBlazyoperevi-
deo doveuntopo ealtripiccoliani-
malisinutrono di unascultura e di
junkfood. Nonsolo food.
SHOW FOOD — [Pay, via Gior-
dano Bruno 31, info www.par-
coartevivente.it

© RIPRODUZIONE RISERVATA

Riso, grano e caffe sono le tre
materie prime universali
raccontate da decine di video
nellinstallazione interattiva
«Nomadi» delle Officine
Sintetiche Lab 2013 al Pa¥
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Porta Palazzo e via Giordano Bruno

Dove le forme del cibo

Guarda, compra e mangia. E’
il mantra della Bottega Ga-
stronomica di Porta Palazzo, il
nuovo spazio dedicato al cibo
del mondo e alla tradizione
dello street food che s’inaugu-
ra questa sera in piazza della
Repubblica 14/b, di fronte alla
Tettoia dei contadini. Una cu-
cina con vista sulla piazza
multietnica della citta, dove si
possono degustare i prodotti
a chilometri zero del mercato
di Porta Palazzo e partecipare
a «Chiacchiere di Bottegay,
degustazioni guidate e show
cooking organizzati in colla-
borazione con I'Osteria del
mercato e la Conservatoria
delle Cucine Mediterranee. Il

progetto s’inserisce in un im-
portante recupero architettoni-
co e urbanistico con il quale la
Compagnia di San Paolo ha re-
stituito al quartiere pili popola-
re e ricco di folclore di Torino
una parte della sua identita.
Disegni e vini naturali

Il nuovo locale torinese ha un
bottegaio bolognese, lo chef
Giacomo Tabellini, che trasfor-
mera in spuntini e street food le
tante specialitad della cucina
tradizionale italiana e etnica. Si
potra fare anche la spesa, con la
vendita diretta dei prodotti del
Paniere della Provincia di Tori-
no e dei vini naturali di tutta
Italia.Alle pareti saranno espo-
stiifumettidisegnati da Jacopo

diventano uno show
da guardare e assaggiare

Mezzanotte, il chitarrista che
ha scritto la colonna sonora del
programma «La zanzara» di
Radio24. E la torinese Giulia
Graglia presentera stasera nei
locali della bottega il documen-
tario «Senza trucco, le donne
del vino naturale» prodotto nel
2011 da Effetto Notte, che si pro-
ponhe come un viaggio alla sco-
perta del lavoro di madri, con-
tadine e imprenditrici di quat-
tro produttrici vitivinicole.

Veicolo di scambio
.Una moltitudine di sguardi sul

cibo, inteso come bene prima-
rio e veicolo di scambio e cono-
scenza, ¢ anche la mostra-la-
boratorio «Show food» che
s’inaugura oggi alle 18 al I#R4 di

Porta Palazzo il mercato piu multietnico della citta

via Giordano Bruno 31. La col-
lettiva & curata da Orietta
Brombin e raccoglie le opere
di bioarte di Michel Blazy, Bri-
gitte de Malau, Norma Jeane e
del gruppo Officine Sintetiche.
L'esposizione, con la direzione
artistica di Piero Gilardi, sara
visitabile da domani al 2 mar-
z0, il venerdi dalle 15 alle 18,

sabato e domenica dalle 12 alle
19: I'ingresso costa 4 euro ed &

gratuito con la Tessera Musei.
«Show food» da il via alla pro-
grammazione di Commons
Art, rassegna che interpreta
l'arte al pari delle risorse natu-
rali, come l’aria e 'acqua, che
si sposa alla perfezione con gli
obiettivi del

di Torino. [N.PEN.]
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Torino, una mostra laboratorio dedicata al cibo

b TORINO

Una mostra-laboratorio dedi-
cata al cibo, discusso e mostra-
to sotto una moltitudine di
punti di vista. Ecco il progetto
che dara il via alla stagione
2014 della programmazione ar-
tistica torinese di Commons
Art. Inaugurata giovedi, la mo-
stra Show Food accompagnera
i suoi visitatori alla scoperta
delle infinite realta sociali, sto-
riche e culturali che gravitano
attorno al bene pill comune e

La mostra Show Food

quotidiano della storia.
L'esposizione sara ospitata
nelle sale del[P&¥ il Parco d’Ar-
te Vivente, in via Giordano Bru-
no 31 a Torino fino a 2 marzo,
proponendo un percorso espo-
sitivo interattivo interamente
incentrato sul cibo, inteso, si
spiega, «non solo come bene
primario, quanto come uno

straordinario veicolo di relazio-
ne, scambio e conoscenza, co-

me elemento che non svani-
sce, ma che si trasforma e ci
trasformany.

»

Fra le installazioni interatti-
ve proposte, la piattaforma No-
madi guidera il pubblico in un
percorso audio-visuale incen-
trato sulla storia di tre fonda-
mentali prodotti, diffusi in tut-
te le aree del mondo: il riso, il
grano e il caffe. Il documenta-
rio video condotto da Norma
Jeane proporra invece una vi-
sione critica del desiderio e del
cibo come medium, attraverso
uno studio sulle cerimonie tri-
bali. Ancora, i due video realiz-
zati da Michel Blazy, racconte-

L’esposizione
Show Food

sara ospitata nelle sale
del Paw il Parcod’Arte
Vivente, in via Giordano
Bruno, finoa 2 marzo,
proponendo

un percorso interattivo

ranno le strane storie di topi,
lucertole, uccelli e granchi e
del loro rapporto con i cibi del
mondo dioggi.

Durante la visita sara inoltre
proposto al pubblico un labo-
ratorio di riflessione incentra-
to sul rapporto fra 'uomo e il
cibo. La mostra sara aperta nei
week end fino al 2 marzo con i
seguenti orari: venerdi dalle 15
alle 18 e sabato e domenica
12-19. Biglietto d’ingresso 4 eu-
ro intero; 3 ridotto, mentre la
visita sara gratuita per i posses-
sori della carta musei, i minori
dil0anniegliover65. (mo.li.)
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TORINO

Alfredo Jaar, Milfumino d’immenso, 2009 / Fondazione Merz

FONDAZIONE MERZ

via Limone 24 —tel 011 19719437
fondazionemerz.org

Alfredo Jaar

Abbiamo amato tanto |a rivoluzione

a cura di Claudia Giola

fino al 9 marzo

Il nuovo progetto di Jaar, in mostra con 60 opere,
si basa sul gioco di parole riflesso/riflessione che
vuole stimolare la memoria personale e collettiva
sugli anni "60-'70 tra impegno politico e cultura
del cambiamento. | lavori dell’artista si confronta-
no con quelli di Merz, Ono, Spero, Richter, Mauri,
Klein, Kostth, Pistoletto, Haacke e Boetti.

FONDAZIONE SANDRETTO
RE REBAUDENGO

 via Modane 16 —tel 011 3797600
: wwwisrrorg

Soft Pictures

a cura di Irene Calderoni

fino al 23 marzo

E il tessuto I'elemento centrale della collettiva.
Con I'uso del medium tessile, da sempre in
bilico tra arte e artigianato, funzionalita ed

; estetica, gl artistl indagano il rapporto tra

nuovi mezzi espressivi, sempre pili digitali, e
il recupero di un lavoro manuale dalle umili
origini, per la creazione di un'opera d'arte che

i ¢ frutto di tradizioni tramandate da secol.

Piotr Uklanski, Senza titolo (Monster), 2009 / Fondazione
Sandretto Re Rebaudengo

{ GAM
i via Magenta 31 —tel 011 4429518
: wawwgamtorino.it

¢ Omar Galliani U'opera al nero

¢ acuradi Gregorio Mazzonis

28 febbraio - 11 maggio

: §ié Glordano Bruno 31 —tel 011 3182235
¢ www.parcoartevivente.it

Show Food Michel Blazy / Brigitte de Malau /
Norma Jeane / Officine Sintetiche

a cura di Orietta Brombin

fino al 2 marzo

La mostra-laboratorio indaga il cibo come

Officine sintetiche lab 2013, con la direzione di Ali Zaidi, No-
madi, installazione interattiva, Foto Maria Teresa Sarti / BAY
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